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Grazie a Dio
siamo italiani

Perché possiamo affrontare con fiducia il
future? Perché siamo italiani. Torniamo

a sventolare con orgoglio il Tricolore.
L’Ttalia & invincibile quando si presenta
per quella che ¢ stata e che pud tornare a
essere. Abbiamo una visione artistica fatta
i estro, creativita, tradizione, ma anche
innovazione. E “la grande bellezza”, non a
caso, il titolo del film premio Oscar come
miglior film straniero e osannato come
capolavoro in tutto il mondo. Che cosa ci
suggerisce Paolo Sorrentino? Di ritorna-
re a crederci, di lasciare diewro le spalle

la volgarita e il piangerci addosso degli
ultimi anni. Ve lo assicuro, la creativiti e
la manodopera italiane sono apprezzate
ovunque. Doleesalato vuole raccontar-

vi un Paese diverso, lontano da quello
percepito, un Paese che vuole tirare su

la testa, fatto di giovani che vogliono af-
fermare il loro valore. Noi siamo il Paese
delle botteghe, dell’estro artigiano, della
sperimentazione. Ecco spiegato il successo
all’estero del made in Italy. Ma attenzio-
ne, non dobbiamo permettere che i gio-
vani lascino 'Ttalia, cid che é italiano deve
essere prodotto in Ialia. E giunta l'ora del
riscatto. In un mondo che si interroga su
cio che ha portato I'omologazione, ritor-
na trionfatrice 'unicita. Lo stesso concet-
to di lusso sta cambiando, oggi coincide
sempre pitt con la ricerca di originalita ¢
passione. Quando un artigiano diventa di
successo? Quando crea un prodotto che
porta la sua firma e che trasmette 'amore
per il suo lavoro. Se credete in cio che ho
scritto, avete scelto il giornale giusto.
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L’Italia trionfa

ai Mondiali della Cioccolateria

Il pasticciere milanese Davide Comaschi,
33 anni, & il nuovo campione del mondo
di cioccolateria. A decretarlo sono stati
19 professionisti provenienti da tutto il
mondo. «Le eompetizioni di pasticceria,

a livello nazionale e internarionale, sono

esperienze uniche, aiutano a crescere e a fare
conoscere la creativita degli artigiani».

11 dolce pitt consumato al mondo?

Il tiramist.

Al di 1a della recenti polemiche sulla sua
paternitd, sicuramente & made in Italy.

Macaron francese: siamo sicuri?

A “Gusto in scena’, a Venezia, Luigi
Biasetto stupisce la platea. Le antiche
origini del macaren attesterebbero la sua
nascita in Italia, alla corte di Caterina
De Medici. La pasticceria Ladurée
avrebbe poi unito i due gusci, farcendoli,

decretando il successo del macaron.
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